Pagues en Meuse du 16 au 24 avril 2011

Nous avons rendez-vous a Lacroix-sur-Meuse le 16 avril 2011 dans I'apres-
midi mais avant nous passons par les Thermes d'’Amnéville ot nous passons la
huit du 15 au 16 avril. Apres avoir été aux thermes le matin, nous partons
dans I'apres-midi pour rejoindre les compagnons a Lacroix-sur-Meuse.
Arrivée vers 16h30. Installation et salutations a tout le monde. Briefing a
18h00 suivi d'un pain saucisse et papotages.

Dimanche 16 avril 2011. Réveil matinal. Le clairon sonne a 7h30 pour le
rassemblement des différentes équipes de pécheurs (12 équipes enfants
compris). A 8h00 les pécheurs et apprentis se mettent en place et en avant
la péche. Certaines personnes dans les équipes les soutiennent d'une fagon
ou d'une autre, soit en apportant des boissons, de la nourriture, en prenant
les truites avec I'épuisette, en les soutenant moralement, etc.

Apres-midi, nettoyage des truites (120 poissons en tout) par les plus
courageux.




A 17h00 proclamation des résultats :
 prix de I'écologie : équipe de Marc qui a rejeté 7 super-truites Il
 prix de la patience : Noémie et Justin
« prix d'un envoi de SMS en péchant : Bénédicte
« prix du lancer : Eliane
» prix de la plus belle prise : Fernand
 prix du plus rapide abandon : René
 prix de la derniére prise : Jean-Marie
 prix du meilleur apéro : Chantal

Remise des médailles : 12 équipes a qui on remet des petits ceufs en
chocolat.

12°™ : équipe de René

11%™ : équipe de Raymond

10°™ : équipe de Gérard

9me - M - 7°™ : ex aequo : équipes de Geneviéve, Marcel, Jean-Marie
6°™ : équipe de Paul

5eme : équipe de Georges

4% - 3% : ex aequo : équipes de Lionel et Serge

2°™ : équipe de Marc (19 prises)

1% : équipe Pierrot (23 prises) & qui on remet une médaille
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A 18h30, souper convivial et de bonne qualité au restaurant de la pécherie.



Lundi 18 avril 2011. A +/- 10h00 nous nous déplagons vers Bar-le-Duc.
Apres-midi, nous visitons la ville sous I'impulsion des enfants (une équipe
filles et une équipe gargons) pendant environ 3 heures. Cette découverte se
déroule sous forme de questions dont il faut trouver les réponses en
groupe. Nous sommes a la recherche de Firmin le grain de raisin et de Miss
Grosie la groseille.

Retour aux motor-homes vers 17h00. Apéritif a I'espagnole. Repas dehors
grdce au beau temps qui hous suit.

Mardi 19 avril 2011. A 10h00, nous allons visiter une fabrique de confiture
de groseilles : petit film, démonstration d'épépinage des grains de
groseilles, dégustation et bien slir achats pour certains. Quel artisanat qui
existe depuis 1340 Il T| fallait (et il faut encore) 3 heures environ aux
épépineuses chevronnées pour épépiner a la plume d'oie 1 kg de groseilles ;
les novices mettait 15 heures environ. Il ne fallait laisser aucun pépin sous
peine d'étre renvoyée. Il ne reste a I'heure actuelle que quatre épépineuses.
On comprend mieux pourquoi on appelle cette confiture artisanale : le caviar
barrois.




13h30, nous partons pour la visite de l'usine Bergeére de France. Cette usine
a été créée en 1946 par Robert Petit. La vente par correspondance a été
instaurée en 1952. Le coeur de leur métier, c'était d'envoyer du fil a
tricoter chez les particuliers. Au fil des ans, l'usine a été agrandie, s'est
diversifiée. Ils vendent maintenant non seulement des pelotes de laine, de
coton, ... mais aussi des vétement finis. L'usine tourne avec 350 personnes
en permanence et honore 50.000 commandes par an environ.

Le temps est toujours magnifique. La soirée se déroule dehors et la vie est
belle.

Mercredi 20 avril 2011. De bon matin, tout le monde s'en va vers Ligny-en-
Barrois. Installation dans un beau parc. Détente avec toujours un soleil
magnifique. Apres-midi a 15h00, nous allons visiter la ville avec guide : visite
des remparts (11°™ S), de la Tour Valéran (12°™ - 14*™ -19°™ S), de |'église
Notre Dame des Vertus (16°™ S). La devise de la ville : « En mes peines, je
vais croissant ».

Jeudi 21 avril 2011. Nous sommes allés visiter EVOBUS. Société qui existe
sur le site depuis 30 ans. Construit des autobus et des autocars Mercédes
(Allemagne) sur 40.000 m2. En 2009, ils en ont construit 891 unités ; 2010
moins a cause de la crise. Société qui occupe environ 420 personnes dont 10
% de personnel féminin.

Colit d'un bus 12metres : base : 200.000 euros environ pour 400 heures de
travail ; articulé : 300.000 euros environ pour 500 heures de travail.




Quelle ne fut pas notre stupéfaction quand nous sommes rentrés de notre
visite a EVOBUS. Un des motorhomes avait été bombardé !l Devinez par
quoi ?? Par de l'aqua kem. L'explication nous a été fournie et vite vite les
intéressés ont fait le nécessaire pour effacer tous les effets du
bombardement. (Un de nos motorhomes avait reculé sur ses bidons d'aqua
kem qui ont explosé et projeté tout le liquide sur le motorhome voisin).

A 16h00, visite de la fabrique artisanale « La botte a madeleines » de
Commercy. Une charmante dame nous a expliqué comment ils réalisaient
toutes ces douceurs : madeleines nature, a la mirabelle, aux pépites de
chocolat, a la framboise, etc ... et en plus nous avons pu en déguster ... et en
acheter bien sir. Ils en réalisent 80 tonnes/an dont 95 % sont vendues sur
place et tout cela avec une équipe de 7 personnes.

Nous allons ensuite nous installer dans la cour du Chateau de Stanislas pour
y passer la soirée et la nuit.




Vendredi 22 avril 2001. Aprés nous €tre réveillés dans un cadre enchanteur
(chdteau Stanislas), nous sommes allés vers le lac de Madine. L'apres-midi,
nous avons effectué le tour du lac en vélo et dans la soirée nous avons
dégusté un excellent barbecue préparé par notre ami José Michel, son
épouse Anne-Lise et le dessert avait été préparé par leur fille Alicia :
délicieux flan caramel a se lécher les babines. Quelle journée !l Magnifique
météo |l

a 12h55 nous embarquons en car pour aller voir :

1. La chevrerie de Chaillon qui possede une cinquantaine de chevres et
deux boucs, qui fabrique des fromages de plusieurs sortes, des savons
et différents produits de terroirs.

2. Un verger expérimental conservatoire de 30 ans environ
principalement de mirabelles + des prunes de toutes sortes. Possede
entre 200 et 220 arbres a I'hectare. Récolte annuelle lors de portes
ouvertes entre le 5 et 11 aolit, entre 15 a 18 tonnes de fruits.
Embauche saisonniére pour récolte.




3. Hattonchatel, petit village médiéval, point culminant des cotes de
Meuse (412m) d'ou I'on peut admirer, sur 70km a la ronde, le lac de
Madine et toute la vallée.

4. L'aumoniere, viticulteur a Hattonville. Exploitation familiale viticole et

arboricole. Propose plusieurs vins des Cotes de Meuse : Auxerrois,
Chardonnay, blanc, gris, rouge, champagnisé de toutes sortes et utilise
toujours des bouchons en liege. Dégustation aussi d'apéritifs, d'alcools
et naturellement aussi achats.

A 19h00, vite vite nous rentrons. Un violent orage nous menace. Fini les
belles soirées dehors. Une pluie forte s'abat sur nous. Nous passons la
soirée dans nos motor-homes.

Dimanche 24 avril 2011. Féte de Pdques : les cloches passent pour les
enfants et pour les grands. Certains motorhomistes retournent le matin
pour raisons diverses et les autres restent pour la cloture : dernier apéro
et matouffet a 12h30. Aprés-midi quelques motor-homes s'en retournent et
quelques restent jusqu'a lundi ou mardi.

La semaine est finie. Elle s'est passée en beauté, en harmonie, peut-étre
grdce au soleil qui a été de la partie et aussi a la bonne volonté de chacun
pour qu'il en soit ainsi. Au plaisir de se revoir la prochaine fois !

Arlette Putzeys et Justin Lambert



